Spinat-Kartoffel-Suppe

o 11 Gemusebrihe

e 700 g Kartoffeln, geschalt und in Wirfel geschnitten
e 450 g Spinat, gewaschenen und kleingehackt

e 5 Fruhlingszwiebeln, kleingehackt

e 150 g saure Sahne

GemdUsebriihe in einem grofRen guReisernen Topf erhitzen. Geschalte und in Wiirfel geschnittene Kartoffeln
zufligen. Das Ganze zum Kochen bringen, Hitze reduzieren und zugedeckt 5 Minuten bei schwacher Hitze
kocheln lassen, bis die Kartoffeln weich sind.

Gewaschenen und klein gehackten Spinat und Frihlingszwiebeln zufigen. Zugedeckt 3 Minuten weich
dunsten. Suppe leicht abkiihlen lassen und dann portionsweise in der Klichenmaschine glatt rithren. Suppe

wieder in den Topf flillen und saure Sahne zufligen.

Guten Appetit!
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